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NATURPARK STEIGERWALD

FRANKEN
Small is beautifull – der Kirchschönbacher Mariengarten

Mit Erscheinen der neuen Preisliste verlieren alte Preis- 
listen ihre Gültigkeit. Das Angebot ist freibleibend. 
Sollte ein Wein ausgetrunken sein, bemühen wir uns um 
adäquaten Ersatz. Alle Preise sind inclusive Mehrwert-
steuer. Wir gewähren 4 Wochen Zahlungsziel.  
Reklamationen müssen innerhalb von 14 Tagen nach 
Erhalt der Ware stattfinden. Bis zur endgültigen Bezah-
lung bleibt die Ware unser Eigentum. Erfüllungsort ist 
Kirchschönbach, Gerichtsstand ist Kitzingen. Ansonsten 
gelten die allgemeinen Geschäftsbedingungen.

Allgemeine Geschäftsbedingungen:

in 2018 und 2019 hat sich viel getan und es entsteht 
immer wieder etwas Neues, etwas Besseres.

So sind wir dabei die Probierstube vom Keller in das 
Erdgeschoss zu verlegen und einen einladenden  
Eingangsbereich zu gestalten. Ab Juli 2019 sind wir  
mittwochs von 15:00 - 20:00 Uhr an der Weinhalle dauer-
haft präsent. Darüber hinaus führen wir ein  
monatliches Servicewochenende ein – mit Führungen 
und Themenverkostungen. Der Start ist dabei (leider) 
vom Baufortschritt abhängig.

Unsere Einzellage „Kirchschönbacher Mariengarten“ 
ist eine der Sehenswürdigkeiten der Prichsenstadter 
TraumRunde. Ab Mai finden dort vereinzelt Veranstaltun-
gen statt, die dem Charakter dieses ‚heiligen und heilen 
Ortes‘ entsprechen.

Liebe Weinfreunde,

Möchten Sie bei uns vor Ort im Bio Weingut einkaufen, 
bitten wir um vorherige Terminabsprache.
Bei Barzahlung und Einkauf sortenreiner Kartons
gewähren wir einen Nachlass von 3,00 € je Karton.
Versand innerhalb von Deutschland ist möglich. Ihr
Versandkostenanteil beträgt 7,00 € je Versandkarton.

Verkauf an Privatkunden:

Gerne bieten wir Ihnen einen Einblick in unsere Weinwelt 
und unser Verständnis von nachhaltigem Wirtschaften. 
Von der geselligen Weinprobe bis zum Weinseminar mit 
Übernachtung sowie Weinbergs- und Naturführungen 
stellen wir Ihnen gerne ein auf Ihre Wünsche zugeschnit-
tenes Programm zusammen.

Führungen und Weinproben:

Für 2019 haben wir eine Übersicht mit einem genuss- 
reichen, informativen und anregenden Programm zusam-
mengestellt. Mehr gibt es unter der Rubrik Veranstaltun-
gen auf unserer Website: www.wein-ruppert.de

Veranstaltungen 2019:

Getreu unserem Motto haben wir 2018 genutzt, um der  
Natur auch im Weinkeller immer mehr Raum zu geben. 

Die ersten 2018er Weine werden ab Ende Mai / Anfang 
Juni 2019 erhältlich sein. Sie werden eine sehr schöne 
Ergänzung zu den leichteren, spritzigen 2017ern sein.  
Die Rotweine haben ein vielversprechendes Potenzial 
und reifen zum Großteil in Barriques und Tonneaus. 
Und so können Sie wählen zwischen dem harmonisch  
gereiften Jahrgang 2016, dem leichten, spritzigen 
2017er und der Vielfalt aus 2018. 

Neue Termine und Weine finden Sie unter:
www.wein-ruppert.de

Auf Ihr Wohl!                              Ihre Familie Ruppert

NATÜRLICH NEUE WEGE GEHEN

Unser Geheimtipp: Hochprozentige Raritäten

Tresterbrand vom Schwarzriesling,  
Mindestens 5 Jahre im kleinen  
Eschenfass gereift  (0,5 l)

Speierling Brand (0,2 l)
Über 10 Jahre gereift

Quittenlikör (0,2 l)

17,50 €

12,00 €

6,80 €

Genuss ohne Alkohol 0,75 l

Traubensaft  
Aus unseren Biotrauben: sehr aromatisch 

4,00 €
[5,35]



Unsere PiWis entdecken & geniesen     0,75 l
Die guten Resistenzeigenschaften und die überzeu-
gende Weinart ermöglichen uns den Schritt zu  
einem umweltorientierten und nachhaltigen  
Weinbau konsquent weiter zu gehen.

2017er Helios QbA 6,50 €
Leichter Sommerwein voller Frucht
10,21 vol%          RZ: 18,2 gr          S: 5,7 gr [8,70]

2016er Cuvèe Ludwig Kabinett 6,00 €
Unser Danke-Schön-Wein voller Harmonie
11,19 vol%          RZ: 14,4 gr          S: 5,7 gr [8,00]

2017er Johanniter  QbA 6,50 €
Apfel, leicht mostig, fein moussierend, „PetNat-Style“
11,36 vol%          RZ: 10,2 gr          S 7,2 gr

[8,70]

2015er Johanniter Spätlese 8,50 €
Ein Bilderbuch-Johanniter voller Frucht und Länge
11,50 vol%          RZ: 19,7 gr          S: 6,1 gr
Goldmedaille int. PiWi-Weinpreis

[11,30]

Jahrgang 2018 Johanniter 50 / 50 7,50 €
Der Jubiläumswein zum 50igsten Geburtstag der Reb-
sorte Johanniter... und von mir;  Ab Juni 2019 erhältlich

[10,00]

2018er Fränkischer Satz ‚vom Creutz‘ 10,00 €
Eine Rarität nach historischem Vorbild.
Aus PiWis und einigen historischen Rebsorten.

Ab Juni 2019 verfügbar [13,30]

Klassische Franken 0,75 l
Trockene Weine mit traditionellem Geschmacksprofil – 
besonders geeignet als Essensbegleiter

2017er Weißer Burgunder . Kabinett 7,50 €
Prichsenstadter Krone
Feine rassige Art, erinnert an knackige Äpfel (F)
12,07 vol%          RZ: 7,2 gr           S: 7,7 gr        {10,00]

Spontanvergoren 0,75 l

2016er Silvaner ‚S‘ 10,00 €
Ausgeprägte Mineralik; selektive Handlese,  
Maischestandzeit, Spontangärung; 
12,31 vol%          RZ: 5,1 gr          S: 6,0 gr [13,30]

2017er Fränkischer Satz‚ Vom Creutz‘ 12,50 €
Absolute Rarität aus historischen und robusten Sorten 
mit vielversprechender Zukunft. Doppelt handverlesene 
Trauben, mit beginnender Gärung auf der Maische. 
Sehr hohes Redoxpotential (U)
11,16 vol%           RZ: 5,1 gr         S: 6,8 gr

[16,70]

Literflaschenweine 1,00 l

2016er Müller-Thurgau QbA tr. 5,00 €
Der bekömmliche Frankenklassiker (U)
12,07 vol%          RZ:  5,3 gr           S: 5,2 gr

2017er Müller-Thurgau QbA htr. 5,50 €
Sehr harmonisch, schöner Trinkfluss (U)
11,47 vol%          RZ: 10,8 gr           S: 5,7 gr      

Klassische Sorten – modern interpretiert   0,75 l
2015er Müller-Thurgau QbA 5,50 €
Moderate Säure und würzige Art 
12,17 vol%          RZ:  6,8 gr           S: 5,2 gr [7,33]

2017er Silvaner QbA 6,00 €
Silvaner für denSommer, leicht moussierend, 
feine Zitrusnoten mit Heuwiesenromantik 
11,59 vol%          RZ: 7,3 gr           S: 6,1 gr               [8,00}

2017er Bacchus Kabinett 6,00 €
Der Erstertrag aus Kirchschönbach, Cassis gepaart mit 
Pfirsich und Passionsfrucht macht Lust auf mehr! (U)
11,00 vol%          RZ: 15,0 gr           S: 5,7 gr         {8,00]

Rosé und Rotling
2016er Rosè QbA trocken (0,75 l) 6,60 €
Schöner Grillwein aus alten Reben von Schwarzriesling 
und Portugieser (U)
11,84 vol%          RZ: 8,2 gr          S: 5,9 gr

[8,80]

2017er Rotling QbA  (1,0 l) 6,00 €
Geschmeidige Art mit Frucht und Schmelz (U)
10,98 vol%          RZ: 19,2 gr           S: 5,6 gr

Junge Franken 0,75 l
2015er Cuvèe Ludwig ‚Purpur‘ QbA 6,60 €
Halbtrocken; fruchtbetonter, süffiger Rotwein, 
ideal für  einen schönen Sommerabend  
11,84 vol%          RZ:  12,8 gr           S: 4,8 gr [8,80]

2016er Acolon QbA 6,50 €
Tiefdunkle Farbe, Kirsch mit fleischiger Textur
11,92 vol%          RZ: 5,0 gr          S: 4,4 gr

[8,70]

Trockene Rotweine im Holzfass gereift 0,75 l

2016er Spätburgunder QbA 7,50 €
Der Rotweinklassiker mit typischer Frucht und  
angenehmen Tanninen (F)
12,3 vol%          RZ: 2,8 gr             S: 4,6 gr [10,00]

EDITION R 0,75 l
Rotwein als individuelle Handwerkskunst

R wie Ruppert – Reifend –Reserva – richtig gut
Selektive Handlese; minimalster Technikeinsatz; 
13 Monate und mehr Reifung im Barrique.
Nur in ‚Rotweinjahrgängen‘ und in kleinster  
Stückzahl verfügbar.

2015er Cabernet Dorsa Edition  – R 11,00 €
Waldhecke trifft auf pfeffrige Noten
14,37 vol%          RZ: 0,3 gr           S: 4,5 gr

[14,30]

2015er Pinot Meunier Edition – R 11,00 €
Pinot Meunier mit über 30 Monaten Reifung im vor- 
belegten Barrique. Ein Wein voller Spannung und Biss. 
Bitte dekantieren. Ab Juni 2019 erhältlich.

[14,30]

Perlwein mit zugesetzter Kohlensäure 0,75 l

Clarisecco – Rosato 6,60 €
Ein Secco aus über 30 Jahre alten Stöcken der Sorten 
Pinot Meunier und Portugieser  (U)

[8,80]

Clarisecco – Bianco 6,60 €
Frisch – Frech – Fränkisch (U) [8,80 ]

Quittenwein 0,75 l

Leicht und angenehm betörend. Ideal als Aperitif, 
Schorle und für sommerliche Weincocktails!
Alk. 8.91 vol %

6,60 € 
[8,80] (U): Wein aus Trauben aus der Umstellung auf ökologischen Weinbau

(F): Trauben von befreundeten Kollegen


